NNABOPATOPMIJA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tecragmms

3 BOJIECTU KAJ YXUBOTHM o Expan
Food(glab 06 7.8-02 .
bbb o0 M3BELUTAJ OZ NTABOPATOPMCKO UCMIUTYBAHSE :
(co akpeguTHpaHo mocTpupare) MRCENE P ’ _ :
17025:2018 j

yA. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MaxkegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3BewTaj 6p. 152522/6 X

XemMucKa aHanum3a

Mme Ha Bapatenot : JKMN Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apartenot: ya. 9 66 UanugeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHgeH

fatym Ha semarve: 07.09.2022
Hatym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutyBarbe: 152522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 07.09.2022 roauHa, oBnacteHoTo anue HuKkona LUBeTKOBCKM M3BPLUKM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BoAaa
3a Nuer-e 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanunsa.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogata 3a nuerwse e 3emeHa opg Toanet og O.Y “Bpaka
MwunaguHosumn”-c. Tekuja.,

I Mpumepounte ce 3emMeHM COrAAcCHO NAAH 3a 3emarbe Ha npumepoun: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Cranpapau M metoaM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC SO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
npumepoLM Boga 3a Nere o4, NPeYUCTUTENHN CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysara, OTCTanyBara UM UCKAYYYBarba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynraru:

KapakTtepucTuku Ha npumepokoT: Bopga 3a nuerse — OY ,,Bpaka MunaguHosum"
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTso)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj o Totr idn Pesynrar op, Heogpe- FpaHUYHK 3aposonysa/
WMCMMTYBaHETO AeHocT BpegHOCTH Npudarnuso/
i He 3agosonysa
152500622 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3a40BONYBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.O / Hema 3aposonysa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3ag080ny8a
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3agosonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,45 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eAUHULM
MNoTpowyeayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,72 mg/L i 8 mg/L 3afosonysa
En. cnpoBognueoct MHKC EN ISO 27888: 2007 809 uS/cm / 2500 pS/cm 33po0B0nysa
AmoHujak (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,028 mg/L / 0,5 mg/L 337080yE3
M3dauve: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.2022>.




NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA
‘s BONECTU KAJ YXUBOTHU
Faod{.,lab 05 7.8-02
e e M3BELWLUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCTTUTYBAE
(co akpepuTUpaHo mocTpupatse) MKEEN BO/EC
17025:2018

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,036 mg/L / 0,5 mg/L 33/0B0NYBa
Hutpatu (NO;) MKC I1SO 7890-3:2007 7,2 mg/L / 50 mg/L 3a00BO/yBa
Xnopuamn MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3afosonysa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,062 mg/L / 0,2 mg/L 3a408BONYBa
PeanayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0/yBa

MCnMTYBaHMOT NPUMEPOK MM 3340BONYBa KpUTEpUyMuTe 3a GapaHuoT napamertap cornacHo MpasUAHMKOT 33 6e3begHoOCT M KBANUTET Ha
BoAaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHcKM ycnosu: v' coHdyeBo O o6na4yHO O MPOMEHAMBO O BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauwH Ha cknapguparbe: NagUaHUK

TemnepaTtypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUIeHO 04 CTpaHa Ha:

o KnuneHt @ ®yp Nab Hukona LipeTkoscku (co akpeauTUpaHa meToaa)... flla.... ...
/vMe, NnpesnMme Ha IMLETO KOe ro U3BPLUMAO MOCTPUPak:

Wapabotun: M-p Munuua Tpajuocxa/@;.?{{éﬁ. 7 lo6pun: dpocuHa CnacoscKa...

/vme, npesaume, NoTnu

N O
L
[Hatym(u) Ha u3seaysarbe Ha nabopaTopUCKUTE aKTUBRIETVE: €

[laTym Ha usgasarbe Ha u3sewTajot: 12.09.2022

709.2022-12.09.2022

Co * ce o3Ha4eHyea HeaKpeaMTUpaH MeTog

**Kora KAMHeTOoT He Gapa w3jasa 3a co0bpa3sHOCT BO U3BELLTAJOT Ce W3BECTYBa MepHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrM Ciy4an MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecMeTyBsa BO Pe3yATaToT camo No Gaparse Ha KAMEeHTOT.

**¥ ce 03HAYyBaaT METOAM KoM ce nobueHn og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®yg N1ab uma ckayyeHo AoroBop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoeogcTeoTo Ha ANTY dya /1la6 AO0-Ckonje rapaHTMpa feKa CUTe aKTUBHOCTH 32 CMUTYBakbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPAcHO U
B0 cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe op/lyKu ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHM [OKa3u 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpPecH MAW APYrU CTPaHu U HUKO]
HemMa npaso fAa Bnujae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC HA Pe3yATaTUTE OAHOCHO HEMa NPaBoO HAa 6MNO KaKeM BHATPELWHW,

HaBOPeLIHU, KOMepUUjanH1, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM M BAWjaHM]a.
3abenewna Bp. 1: PesyntatuTe og TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a UCNWUTyBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/I He cmee Aa ce penpoAyuupa ocaeH co
nWCcMeHa Ao3sona Ha nabopaTtopujaTa M BO LenocT.
3abenewxa Bp. 2: laBopaTopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMUTE AOCTABEHU O NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 33 UCNUTYBakEe.
3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPIWWA 3EMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPUMEPOLINTE.
3a6enewna bp. 4: U3sewTajoT 04 NabopaTopPUCKOTO CNUTYBarbE Ce W3aasa so cornacHocT co MNP 7.8 UssecTysarbe 3a pesyntaTi.
3abenewxa Ep. 5: [okonky KnveHToT Gapa uasewTajoT 04 NabopaTopUCKO MCNUTYBarbe A3 COAPXKM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranysea
COrNacHo NpasWNo 3a AOHECYBarbe Ha 0AyKa 33 w3jaea 3a coobpasHocT. OBa NPaemno e BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[AOHecysakse 04/yKa 1 W3jasa 3a coobpasHOCT U rnacu:
MNpaeuno Ha GuHapHa 04NYKa 33 e4HOCTaBHO Npudakarse Kora:
- M3mepeHaTa BPeAHOCT @ NOA rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3ag08onysa” uu
- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHnuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa “
COrNacHo BameyknoT NPaBuIHKK Ha HaUWOHaNnHoTo 3aKOHOAABCTEO.
Jabenewwka bp. 6: CuTe akpeauTUPaHW METOAW 0f ONCEroT Ha aKkpeauTauMja ce objaseHn Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

MH3danue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. ‘
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JNAGOPATOPUIA 3A UCNUATYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BOJIECTU
KAJ X UBOTHU
Food@lab 06 7.8-02
e e M3BELLUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTMpaHo MmocTpuparbe) BMKE EN 1507 1EC
sl il 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yAn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3BewrTaj 6p.152522/6

MuKpobuonolwKa aHannsa

Mme Ha Bapatenort : JKM Boposopg, H. UnuHaeH

Appeca Ha bapartenot Lyn. 9 66 UnuHgeH - OnwTKUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

HaTtym Ha 3ematrbe: 07.09.2022
Jatym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 152522
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBep: Ha aeH 07.09.2022 roauHa, oBnacTteHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLLKW 3eMatbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a NUerbe 3a TecTMparbe Ha MUKPOBUMONOLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepouu: BopaTta 3a nuerbe e 3emeHa of Toanet oa O.Y “Bpaka
MwunaguHosum”-c. Tekuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHo NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha

npumepoLu.

IV CraHgapau v metogum 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC [SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MWKPOBUONOLIKA aHanusa

V [lononHyBara, OTCTanysara UK UCKNY4YyBakba 04, METOAOT M OZ NMAHOT 33 3eMakbe Ha Nnpumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaKkrepucTuKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — OY ,,Bpaka MunaguHosuu"
(MMme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOUYECTBOo)

Ha Kyntypa 37°C

Coo6pasHoct
WUp. 6poj Pesynrar og i e TpaHWYHM 3agosonysa/
Mapametpu Tect meTog, Heogpepe-
UCNUTYBaKETO Hoct ** BpeaHoCTH Npudarauso/
He 3agosonysa
152500622 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3agnosonysa
Konudopmhu baktepuu MKCEN ISO 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MEKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
LpeBHKU eHTEPOKOKK MEKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndwutopeayuypaqkm MKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
aHaepobun
Bpoer:e MUKpPOOpraHu3mm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKPOOPraHu3mm MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea

McnWTyBaHMOT NPMMEPOK M1 3340B0ONYBa KpUTEpUyMmUTe 3a HapaHWoT napameTap cornacHo MNpasunHKUKOT 3a 6esbegHocT u
KBaNMUTET Ha soAara 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1 1 MNpunor 4)

| Hzoanue: |

[ Bepsuja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.2022.
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NNABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTH e
KAJ] {MBOTHMU MEC EN ISOAEC 17025
Foodé lab Ob 7.8-02
i s WU3BELWLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN ISO/IEC
€O aKpe aHO MOCTPUpakL Tsng
{ES W pEATHPAR DHpaive) 17025:2018
BpemeHCKM ycnosu: v coHyeso 0 06na4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAWMBO [ Temnepartypa

HauunH Ha CKnaguparee: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagWNHWUK 3@ TPAHCMOPT Ha NpuMmepoKoT: 4 £ 2°C

MocTpupareTo e N3BPLIeHO 04 CTpaHa Ha:

o ®ya Nlab HuKona LiBeTKOBCKM (co akpeanTupaHa meToaa)...

M3pabotun: BujoHa BojHuKa.....
/ume, npe3aume, nor,

Oatym(m) Ha n3BeayBatrbe Ha NabopaToOpPUCKUTE aKTU :07.09.2022 - 10.09.2022

JaTtym Ha uspasarbe Ha u3sewwTajot: 12.09.2022

Co * ce 03HAUEHYBa HEAKPeaUTUPaH METOL

**Kora knuHeTor He Bapa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELTAJOT Ce M3BECTYBa MEPHAaTa HeoApeAeHOCT, BO CMTE ApYrv Clydau MepHara HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa Bo Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KNWeHTOT.

*%% co 03HaUYBaaT METOAM KoM ce aobueHn o cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pyg Nla6 uma cknyyeHo forosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoeopgcteoTo Ha AMTY dypa lab6 100-Ckonje rapaHTUMpa fAeKa CUTe aKTMBHOCTKA 33 UCMTMTYBabe ce U3BPLUYBaaT HenMnpuCcTPacHo U
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHM AOKasW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrH UHTEPeCcH WAU APYrY CTPaHU U HUKOj
HeMa npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTUTE OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MNO KakeW BHaTPeLWHM,
HazBOpeLH K, KomepuurjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHM]a.

3aBenewsxa Bp. 1: Peaynrature o4 TECTOBWUTE Ce OJQHECYBAaT CamMO 33 WCMWTyBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMEe f4a ce penpoayuvpa OceeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: NabopaTtopwujara He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHW Of NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a ucnuTyBarse.

3abenewxa Gp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLWWN 3ematbe Ha npumepouuTe, nabopatopujata He HOCK OArOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTUBHOCTa Ha NPUMepoLUTe.
3aBenewxa Bp. 4: M3sewrTajoT o4 NabopaToOPUCKOTO MCMIUTYBaHLE Ce U3AaBa Bo cornacHoct co NP 7.8 M3secTysatbe 33 pesynTatu.

3abenewra Bp. 5: JOKONKY KNWeHTOT Bapa u3BewWTajoT of NabopaTopucKo UCNKUTYBae A3 CoApXM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopwjata nocranysa
COrNacHo NPaBWNo 33 AOHecyBarke Ha Of/yKa 33 W3jaea 3a coobpasHoct. Osa Npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
HOHecyBsarbe 04/IyKa 1 W3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

MNpasuno Ha BuHapHa oANYKa 33 eAHOCTaBHO Npudakarse Kora:

- 3MepeHara BpedHOCT e NOA rpaHWuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unu

- W3MepeHaTa BpeAHOCT € Had rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa

COrNAacHO BAEYKMOT MPABUIHWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

Jabenewka bp. 6: CuTe aKpPeANTUPaHM METOAM OZ ONCEroT Ha akpeanTalmja ce objasenn Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hsoane: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022z ]
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